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CANNELLONI

Convenience
IN BESTFORM!

PHILOSOPHIE
Mit Fokus auf schnelle, hochwertige Lösungen für den Außer-Haus-

Markt bieten wir Produkte, die wenig Zubereitungsaufwand erfordern 
und gleichzeitig höchsten Ansprüchen gerecht werden. Dabei steht 
Giacobbe Pasta für Zuverlässigkeit, exzellente Produktqualität und 

stetige Innovation. 

Seit einigen Jahren verfolgen wir konsequent unsere Clean-Label-
Philosophie – alle Produkte unseres Standardsortiments sind frei von 
Geschmacksverstärkern, Hefeextrakten, Konservierungsstoffen und 

Palmfett. So schaffen wir Produkte, die lecker und gesund sind. 

Lassen Sie sich von unserer Produktvielfalt begeistern – wir sind Ihr 
kompetenter Partner für erstklassige Convenience-Produkte, die in 

handwerklicher Tradition und eigener Entwicklung entstehen.

 
Seit 1993 sind wir in 

Bitburg in der Eifel ansässig und 
bieten Ihnen tiefgekühlte Spezialitäten, 

die perfekt auf die Bedürfnisse des Außer-Haus-
Marktes abgestimmt sind. Mit einer Kombination aus 

Tradition und Innovation setzen wir auf höchste Qualität und 
maßgeschneiderte Lösungen für jede Zielgruppe. Dabei steht 

für uns der Handmade-Ansatz im Mittelpunkt: alle unsere Produkte  
entstehen in hauseigener Entwicklung und werden mit viel Liebe zum 

Detail zubereitet.

Unser Sortiment ist vielseitig, wird kontinuierlich weiterentwickelt und stets 
an den Wünschen und Bedürfnissen unserer Kunden ausgerichtet. Dabei 

setzen wir auf bewährte Klassiker ebenso wie auf innovative Nischenprodukte 
– von Bio, Bio-Vegan über Induktionszubereitung bis hin zu Premium-Qualität. 

Als Deutschlands Marktführer in der Produktion von Lasagne für die  
Gemeinschaftsverpflegung wissen wir, wie wichtig Qualität und Effizienz im 

Großverbrauchermarkt sind - ob in der Systemgastronomie,  
Betriebskantinen, Kindergärten, Kliniken,  

Seniorenheimen oder im Catering.
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Produkt-
SORTIMENT

GASTRONORM-FORMAT 

| 	Lasagne 

| 	Aufläufe, Gratins 

| 	Moussaka

| 	Risotto Grundmasse

PASTA 

|	 Di Cucina 

| 	Cannelloni

SAUCEN, SUPPEN & EINTOPF

| 	Saucen 

| 	Suppen & Eintöpfe
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TK*** Tiefgekühlt Deklarationsfreundlich Vegetarisch Bio

Laktosefrei Glutenfrei Vegan



OPTIMALE AUSNUTZUNG DER  
GASTRONORM-SCHALEN: Die Produkte sind perfekt auf 
die GN-Bleche zugeschnitten und ermöglichen so eine 
ideale Raumausnutzung durch die speziell entwickelten 
runden Ecken.

EINFACHES HANDLING: Unsere Produkte  
kommen vorportioniert und sind standfest,  
was eine schnelle und einfache Essensausgabe  
ermöglicht.

LEICHTE ENTNAHME: Dank einer innovativen  
Trennschicht wird das Festbacken verhindert,  
wodurch einzelne Portionen problemlos  
entnommen werden können.

GERINGER GEWICHTSVERLUST: Durch die geschlossene 
Deckschicht haben unsere GN-Produkte einen minimalen 
Gewichts- und Flüssigkeitsverlust von unter 2 %. 

GERINGER VERPACKUNGSABFALL: Die Verpackung  
in GN-Lagen trägt dazu bei, den Abfall im Vergleich zur  
Einzelverpackung deutlich zu reduzieren.
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LASAGNE BOLOGNESE
Unsere Lasagne Bolognese vereint zarte Teigblätter mit einer 
würzigen Rindfleischsauce und cremiger Bechamel-Käse-Sauce. 
Die goldene Käsekruste sorgt für den perfekten Genuss.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254711 TK***

LASAGNE GEMÜSE
Mit knackigem Gemüse in fruchtiger Tomatensauce und einer 
milden Spinat-Bechamel-Sauce verwöhnt unsere Lasagne 
Gemüse jeden Gaumen. Eine köstliche Käseschicht rundet das 
Geschmackserlebnis ab.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254714 TK***

LASAGNE LACHS
Feines Lachsragout, cremige Bechamelsauce und frischer  
Blattspinat machen diese Lasagne zu einem besonderen  
Genuss. Der mit Spinatpulver gefärbte Teig und eine aromatische 
Käseschicht verleihen ihr das perfekte Finish.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254717 TK***

LASAGNE RICOTTA-SPINAT
Erlebe den Geschmack von feinwürzigem Ricotta und frischem 
Blattspinat, die in dieser Lasagne perfekt miteinander  
verschmelzen. Bedeckt mit einer zarten Käseschicht, erhält  
das Gericht eine herrlich cremige Note.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254713 TK***

Gastronorm-
FORMAT
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Einzelportion,  
tiefgefroren

Konvektomat / Backofen:  
bei 100 % Heißluft im vorgeheizten 
Konvektomaten bei 160 - 170 °C für  

30 - 40 Minuten aufbacken. Mikrowelle: 
bei 900 Watt abgedeckt für 15 Minuten in 

der Mikrowelle erhitzen.  
Durchlaufofen: etwa 10 - 15  

Minuten bei 300 °C, variiert je 
nach Produkt und  

Portionsgröße.

ZUBEREITUNG

Ganzes Blech, tiefgefroren

Konvektomat / Backofen: 
bei 100 % Heißluft im vorgeheizten  
Konvektomaten bei 160 - 170 °C für  

35 - 45 Minuten aufbacken.
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TK***

BIO LASAGNE BOLOGNESE
Hergestellt aus 100 % hochwertigen Bio-Zutaten, vereint  
unsere Bio Lasagne Bolognese aromatisch gewürztes  
Rinderhackfleisch und eine cremige Bechamel-Sahnesauce. 
Zartes Teigblatt trifft auf würzigen Käse und sorgt für einen 
vollmundigen, natürlichen Genuss.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: B-256100

BIO

VEGETARISCHE LASAGNE  
BOLOGNESE ART
Diese vegetarische Lasagne überzeugt mit einer herzhaften 
Tomaten-Dinkelsauce, die mit einer cremigen Sahnesauce  
kombiniert wird. Mit aromatischem Käse bestreut, bietet sie 
einen vollmundigen Genuss ganz ohne Fleisch.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 280 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254719-1TK***

NUDELAUFLAUF TOSKANA
Unser Nudelauflauf Toskana bringt den Geschmack Italiens mit 
einer Mischung aus Tomaten, Paprika, Zucchini und Auberginen 
auf den Teller. Zarte Nudeln treffen auf würziges Grillgemüse in 
Tomatensauce, gekrönt von aromatischem Käse für ein rundum 
köstliches Gericht.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254724 TK***

KARTOFFEL-SPINAT-AUFLAUF
Unser Kartoffel-Spinat-Auflauf kombiniert feine Kartoffelscheiben 
mit würzigem Blattspinat und einer cremigen Bechamelsauce. 
Den krönenden Abschluss bildet eine leckere Käseschicht, die für 
zusätzlichen Geschmack sorgt.

vier ½ GN-Lagen (ungeschnitten) à 2.500 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 60 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254632 TK***

TK***

BIO NUDELAUFLAUF MEDITERRAN
Mit einer mediterranen Gemüsemischung und einer  
aromatischen Tomaten-Sahne-Sauce bietet dieser Bio  
Nudelauflauf einen unverwechselbaren Geschmack. Der  
würzige Käse macht ihn zu einem echten Erlebnis.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: B-256470

BIO

BIO LASAGNE VEGETARIA
Unsere Bio Lasagne Vegetaria vereint eine bunte Mischung aus 
frischem Bio-Gemüse mit einer milden Spinat-Bechamel- 
Sauce. Abgerundet mit aromatischem Bio-Käse wird sie zu 
einem köstlichen, vegetarischen Genuss.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: B-256240TK***

BIO

VEGANE BIO LASAGNE GEMÜSE
Diese Lasagne kombiniert knackiges Gemüse in einer  
fruchtigen Tomatensauce mit einer milden Sojabechamel.  
Ein köstlicher Genuss für alle, die auf pflanzliche Ernährung 
setzen – ganz ohne Kompromisse beim Geschmack.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: B-256520

BIO

TK***

LASAGNE FRÜHLINGSGEMÜSE
Unsere Lasagne Frühlingsgemüse bringt den Geschmack 
des Frühlings direkt auf den Teller – mit zarten Babykarotten, 
Zuckererbsenschoten und Kohlrabi in einer Kräuterrahmsauce. 
Eine köstliche Käseschicht rundet dieses bunte Gemüsegericht 
perfekt ab.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254748TK***

AUFLÄUFE  
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LASAGNE KALBSBOLOGNESE
Diese Lasagne-Variation überzeugt mit zartem Kalbfleisch 
und feinem Gemüse in einer cremigen Sahnesoße. Dezente 
Kräuternoten und ein Schuss Weißwein runden die Komposition 
harmonisch ab.

24 Portionen à 300 g pro Karton (GN-tauglich) 
12 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt. 

Art.-Nr.: 254611 TK***
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Zarte Kartoffelscheiben treffen in diesem vegetarischen  
Moussaka auf eine leckere Mischung aus Tomaten, Zucchini,  
Auberginen und Paprika. Verfeinert mit einer cremigen  
Bechamelsauce, entsteht ein herzhaftes, vegetarisches Gericht.

vier ½ GN-Lagen (ungeschnitten) à 2.500 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 60 Ktn./Plt.

VEGETARISCHES MOUSSAKA

Art.-Nr.: 254633TK***

TK***

VEGANER BIO KARTOFFEL-SPINAT- 
AUFLAUF
Unser veganer Bio Kartoffel-Spinatauflauf bietet eine  
verlockende Kombination aus goldbraun gebackenen  
Kartoffelscheiben und würzigem Blattspinat, umhüllt von einer 
cremigen Sojabechamelsauce. Ein würziges und herzhaftes 
Gericht, das bei jedem Bissen begeistert.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à  
300 g pro Karton | 6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt. Art.-Nr.: B-256510

BIO

TK***

VEGANER BIO BROKKOLI-DINKEL-
AUFLAUF
Dieser vegane Bio Brokkoli-Dinkelauflauf steckt voller  
gesunder Zutaten: Knackiger Brokkoli, zarter Blumenkohl und  
nährstoffreicher Dinkel in einer cremigen Sojabechamelsauce. 
Ein sättigendes, pflanzliches Power-Gericht.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: B-256500

BIO

TK***

RISOTTO GRUNDMASSE
Dieses Risotto ist die perfekte Grundlage für unzählige kreative 
Gerichte! Der gegarte Reis wird harmonisch ergänzt durch 
Weißwein, aromatische Zwiebeln und eine feine Gemüsebrühe. 
Vielseitig einsetzbar, lässt sich dieses Risotto nach Belieben  
verfeinern – ob klassisch oder mit innovativen Zutaten.

vier ½ GN-Lagen (ungeschnitten) à 2.100 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 200202

ZUBEREITUNG

12 - 14 Std. Auftauzeit  
bei Raumtemperatur,  

kundenspezifische  
Zubereitung.

Risotto

MOUSSAKA

TK***

BIO KARTOFFELGRATIN GÄRTNERIN
Das Bio Kartoffelgratin Gärtnerin vereint geschichtete  
Kartoffelscheiben mit frischem Gemüse in einer cremigen 
Sauce. Abgerundet mit aromatischem Käse wird es zu einem 
herzhaften und natürlichen Genuss.

zwei 1/1 GN-Lagen mit jeweils 15 Portionen à 300 g pro Karton 
6 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: B-256320

BIO
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TIEFGEKÜHLT, LOSE: Unsere Pasta-Produkte  
kommen tiefgekühlt und lose, wodurch eine flexible und  
schnelle Zubereitung ohne großen Aufwand ermöglicht 
wird. 

VORGEGART – KURZE GARZEIT: Dank der Vorverarbeitung 
ist die Garzeit erheblich verkürzt, wodurch Sie schnell quali-
tativ hochwertige Gerichte servieren können. 

IDEAL FÜR KURZFRISTIGEN UND UNREGELMÄSSIGEN  
BEDARF: Besonders geeignet für Gastronomiebetriebe mit 
unregelmäßigem Bedarf, da die Produkte immer in hoher 
Qualität und schnell verfügbar sind.

HOHE STABILITÄT GEGENÜBER TROCKENWARE: Im  
Vergleich zu Trockenwaren behalten unsere Produkte  
ihre Frische und Textur und sind weniger anfällig für  
Qualitätsverluste. 

PREISVORTEIL GEGENÜBER FRISCHPRODUKTEN: Unsere 
tiefgekühlte Pasta bietet eine kostengünstige Alternative  
zu Frischprodukten, ohne Abstriche bei der Qualität zu 
machen. 

LÄNGERE HALTBARKEIT: Unsere Produkte haben eine 
deutlich längere Haltbarkeit als Frischprodukte, was  
eine effiziente Vorratshaltung und bessere Planbarkeit  
ermöglicht.

Pasta

11
10

VEGANE CANNELLONI RATATOUILLE
Unsere veganen Cannelloni überzeugen mit einer würzigen 
Füllung aus Auberginen, Zucchini, Tomaten und aromatischen 
Kräutern der Provence. Der mediterrane Mix bringt jede Menge 
Geschmack in die Teigrollen und sorgt für ein intensives,  
pflanzliches Genusserlebnis.

ca. 120 Cannelloni à 50 g pro Karton  
12 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254803TK***

CANNELLONI MIT ZUCCHINI- 
SPINATFÜLLUNG
Erleben Sie die perfekte Kombination aus zartem Ricotta,  
frischem Spinat und stückiger Zucchini. Die leichte, aber  
dennoch reichhaltige Füllung wird von einem feinen Teig  
umhüllt und sorgt für einen herrlich ausgewogenen Geschmack.

ca. 120 Cannelloni à 50 g pro Karton  
12 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 254802TK***

CANNELLONI MIT  
RINDFLEISCHFÜLLUNG

Art.-Nr.: 254801TK***

Diese zarten Cannelloni, gefüllt mit würzigem Rinderhack und 
einer aromatischen Kräuter-Gemüse-Mischung, versprechen ein 
unverwechselbares Geschmackserlebnis. Ideal für ein schnelles, 
aber raffiniertes Gericht!

ca. 120 Cannelloni à 50 g pro Karton  
12 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

Di Cucina
&BESONDERE ANLÄSSE!

GEHOBENE GASTRONOMIE
ENTWICKELT FÜR DIE

ZUBEREITUNG 
 

ganzes Blech, tiefgefroren 

Backofen / Konvektomat: in Sauce 
und mit Käse bestreut anrichten 

und im vorgeheizten Backofen bei 
180 °C für 20 - 25 Minuten  

aufbacken.
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VIELSEITIGKEIT: Unsere Saucen, Suppen und Eintöpfe  
passen zu einer Vielzahl von Gerichten und bieten eine 
ideale Ergänzung zu Pasta. 

INDIVIDUELLE REZEPTUREN: Auf Wunsch entwickeln  
wir maßgeschneiderte Rezepturen, die perfekt auf Ihre  
Bedürfnisse abgestimmt sind. 

WIE HAUSGEMACHT: Alle Produkte werden nach  
klassischen Rezepturen gekocht, die für den authentischen, 
hausgemachten Geschmack sorgen. 

BIO, VEGETARISCH UND VEGAN: Unsere Produkte sind 
auch in Bio, vegetarisch und vegan erhältlich, um allen  
Anforderungen gerecht zu werden.
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nn

ell
on

i

Art.-Nr.: 254600

CANNELLONI RIND
Unsere Cannelloni Rind sind mit einer herzhaften Mischung 
aus hochwertigem Rindfleisch, frischen Tomaten und würzigen 
Kräutern gefüllt. Ein authentisches, italienisches Gericht, das 
mit seinem vollmundigem Geschmack begeistert.

ca. 150 Cannelloni à 40 g pro Karton  
12 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.

und Eintöpfe
Saucen, Suppen

ZUBEREITUNG

12 – 14 Std. Auftauzeit bei  
Raumtemperatur,  

anschließend auf dem Herd  
in einer Pfanne oder  

einem Topf 1 Min. aufkochen.

CANNELLONI

TK***

Art.-Nr.: 254601TK***

CANNELLONI RICOTTA-SPINAT

Mit cremigem Ricotta und vollmundigem Blattspinat gefüllt, 
bieten unsere Cannelloni Ricotta Spinat ein köstliches,  
vegetarisches Geschmackserlebnis. Zarte Teigwaren, die jedes 
Gericht zu etwas Besonderem machen.

ca. 150 Cannelloni à 40 g pro Karton  
12 Ktn./Lage | 84 Ktn./Plt.
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SAUCEN

CHILI CON CARNE
Unser Chili con Carne vereint 100% Rindfleisch mit einer perfekt 
abgestimmten Mischung aus Sambal Oelek, Kidneybohnen, 
Paprika und Zwiebeln. Die pikante Würze und die tiefen Aromen 
sorgen für ein unverwechselbar intensives Geschmackserlebnis.

vier Beutel à 1.600 g pro Karton  
14  Ktn./Lage | 126 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 270120 TK***

SUPPEN & EINTÖPFE

Rezepturen
AUF ANFRAGE!

KUNDENSPEZIFISCHE

CREMA DI FUNGHI
Hergestellt aus frisch gerösteten Champignons und verfeinert 
mit einem Schuss Weißwein, entfaltet diese Crema di Funghi 
einen unverwechselbaren, delikaten Geschmack. Ihre samtige 
Textur umhüllt den Gaumen und macht jedes Pastagericht zu 
einem echten Genuss.

vier Beutel à 1.600 g pro Karton  
14  Ktn./Lage | 126 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 270201TK***

CARBONARA
Diese Carbonara ist ein wahres Geschmackserlebnis: Die cre-
mige Sahnesauce verschmilzt perfekt mit knusprigem Bacon, 
der für den unverwechselbaren, herzhaften Geschmack sorgt. 
Jeder Bissen ein Genuss!

vier Beutel à 1.600 g pro Karton  
14  Ktn./Lage | 126 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 270130TK***
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BOLOGNESESAUCE

Art.-Nr.: 270101TK***

Unsere Bolognesesauce vereint zartes Rinderhackfleisch mit 
einer aromatischen Tomatensauce, abgerundet mit Karotten, 
Sellerie und einer feinen Kräutermischung. Ideal für Pasta oder 
als herzhafter Begleiter zu diversen anderen Gerichten!

vier Beutel à 1.600 g pro Karton  
14  Ktn./Lage | 126 Ktn./Plt.

WEISSE KALBSBOLOGNESE
Helles Ragù mit zartem Kalbfleisch und feinem Gemüse in einer 
cremigen Sahnesauce – abgerundet durch dezente Kräuterno-
ten mit Salbei und Thymian sowie einem Hauch Weißwein.

vier Beutel à 1.600 g pro Karton 
14 Ktn./Lage | 126 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 270333TK***

CACIO E PEPE
Klassische italienische Pasta-Sauce mit kräftigem Pecorino und 
schwarzem Pfeffer. Die cremige Textur und das würzige Aroma 
verleihen ihr den typisch-intensiven Charakter.

vier Beutel à 1.600 g pro Karton 
14 Ktn./Lage | 126 Ktn./Plt.

Art.-Nr.: 270222 TK***
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MIT SYSTEM ZUM ERFOLG.

DAIMLERSTRASSE 2 | D-54634 BITBURG
 

 +49 (0)6561/94430
 info@giacobbe.de

www.giacobbe.de


